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Objetivos, atividades e resultados esperados/atingidos:

0 objetivo do projeto é o desenvolvimento de um novo gin destilado Portugués, feito exclusivamente com produtos da RDD.
Como é do conhecimento geral, os produtos botanicos tém normalmente um perfil aromatico caracteristico da sua origem
geografica, conferindo, assim, uma identidade tinica ao produto onde sao incluidos. Pretende-se, assim, o desenvolvimento
de um gin destilado com identidade Duriense, com base no conhecimento e acompanhamento cientifico, por forma a
garantir a sua qualidade e sequranca. O gin obtido serd de qualidade superior, com caracteristicas sensoriais e quimicas
reconhecidas. No decorrer do projeto:

- Foi efetuada a andlise sensorial dos potenciais gins com a primeira escolha de boténicos. Como o perfil do gin ndo foi de
encontro ao desejado pelo promotor, foi efetuada uma sequnda escolha de botanicos procedeu-se a repeticdo para a sequnda
escolha de boténicos procedendo-se a andlise quimica;

- Nao foi possivel no ambiente industrial utilizar os mesmos procedimentos laboratoriais de obtencdo do Gin no que diz
respeito a obtencéo dos destilado de forma individual para cada botanico, exigindo-se o estudo de novas alternativas;

- 0 procedimento industrial da destilacao do vinho foi mais eficiente em comparagdo com os resultados obtidos em laboraté-
rio, obtendo-se um aumento de 30% no aproveitamento de alcool do vinho;

- Como resultado final conclui-se que os gins obtidos pelas técnicas de 48h de Maceracao e Destilacdo por Arraste de Vapor
foi realizado com &xito estando no presente momento em produgdo na Galiza.

Numa fase final, foi realizada a analise e a respetiva avaliacio por grupos de pessoas de diferentes faixas etdrias, para que o
produto obtido esteja de acordo com as expectativas dos potenciais clientes desta bebida. Desta forma, como a andlise foi
realizada por um conjunto aleatdrio de pessoas bem como por especialistas em provas de bebidas, conclui-se que o Gin Gran
D'ouro revelar-se-d um grande sucesso no mercado.



